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UN ÉTÉ QUI PROMET 
D’ÊTRE ANIMÉ Bonne humeur et gourmandise sont de rigueur pour cet 

été. Votre Hôtel Best Western La Marina et le Restaurant 
Quai Raphaël vous ont mitonné un programme savoureux et haut en couleurs. 
Voyez plutôt, dîners spectacles en bord de piscine avec des artistes de renom ou encore les fameuses soirées 
Barbecue… De quoi ravir tous les palais dans un cadre enchanteur. Hôtel fraîchement relooké, les nouvelles couleurs de 
sa façade vous plongent dans un univers frais et résolument contemporain… À découvrir de toute urgence !

Mon équipe et moi même vous attendons avec impatience pour vous faire profi ter d’un été plein de réjouissances…

EXCELLENT ÉTÉ À TOUS.
Hervé Leprince - Directeur

ECONEWS

Votre Hôtel Best Western La Marina a été 
l’un des premiers hôtels français certifi é 
Ecolabel Européen en mai 2007. Ce label 
environnemental est décerné par AFAQ 
AFNOR aux établissements respectant des 
critères et des engagements précis visant 
à limiter au maximum l’impact de notre 
activité sur l’environnement.

Les grands domaines visés par ce label 
sont les suivants : 

•  L’energie, utilisation de matériel à faible consommation d’énergie, installation 
d’une pompe à chaleur, utilisation d’énergie propre, formation sur les Eco-gestes 
de nos salariés. 

•  L’eau, utilisation d’économiseurs d’eau qui nous ont permis d’abaisser de 25 % 
la consommation. 

•  Favoriser l’utilisation de produits respectueux de l’environnement, produits 
d’entretien Ecolabellisés, produits Bio. 

•  Les déchets : limiter les déchets en supprimant les produits jetables et mise en 
place du tri sélectif. 

•  Le rôle social : favoriser l’utilisation de produits régionaux ou produits issus du 
commerce équitable. S’insérer dans la vie locale en aidant les associations à but 
humanitaire. 
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LE FESTIVAL DES CLIENTS 
PHOTOGRAPHES 
17 JUIN – 31 AOUT
OBJECTIF :  Faire réaliser 5 clichés à nos clients 
moyen et long séjour. Nous exposons les photos 
durant tout l’été dans nos salons, un concours est 
organisé chaque semaine pour désigner “LA” photo 
de la semaine. L’opération se fait avec la participation 
de photographes locaux, amateurs et passionnés qui 
exposeront également leurs œuvres dans nos salons.
Le jury sera composé de 2 photographes mis à 
l’honneur chaque semaine ainsi qu’une personne de 
l’hôtel. De nombreux lots à gagner mais aussi des 
chances de participer au Concours de “La Raphaëlle” 
organisé en octobre par la ville de Saint-Raphaël.
Plus de précisions à venir…

QUOI DE NEUF ?

LA MARINA SAINT-RAPHAËL REPREND 
DES COULEURS (voir page 4)
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LA MARINA SAINT-RAPHAËL, C’EST 
400 M2 DE SALONS PRIVÉS POUR 
TOUTES VOS MANIFESTATIONS

QUOI DE NEUF ?

De 1 à 6 salles, confort et 

bien-être face aux bateaux 

du Port. Cocktail, déjeuner, 

dîner, repas dansant, de 

Gala ou d’affaires, mariage, 

tout est possible ! Et en 

plus, l’esprit Quai Raphaël 

dans votre assiette !

L’équipe vous proposera le menu et 
l’infrastructure ainsi que la logistique qu’il 
vous faut. En fonction de vos exigences, de 
votre budget et de vos attentes, nous vous 
proposerons la solution clé en main idéale 
pour la réussite de votre événement. Durant les 
beaux jours, nous pouvons aussi vous recevoir 
en bord de piscine. 
Des interlocuteurs privilégiés à votre écoute : 
pour vos repas de familles ou d’affaires, 
Contactez Ingrid au 04 94 19 30 93, et pour 
vos manifestations de plus grande ampleur, 
Jean-Yves est à votre disposition au 
04 94 19 30 90. 

Toutes les chambres ayant été 
récemment rénovées au goût du 
jour, 2010 a vu naître une nouvelle 
façade pour l’hôtel et le restaurant. 
Le bâtiment en forme de fer à 
cheval autour de la piscine et 
ouvert sur la mer se voit maintenant 
paré de couleurs actuelles et lumineuses. A l’intérieur côté piscine, l’ambiance se fait 
résolument contemporaine tout en étant douce. Les nouveaux transats et le mobilier 
de l’espace restauration sont revus au profi t de lignes plus épurées mais aussi plus 
confortables pour que chacun profi te au maximum de cette bulle de détente et de 
sérénité préservée de son agitation de bord de mer. La nature a la part belle aux pourtours 
de La Marina, de nouveaux espaces végétalisés ont vu le jour et d’autres ont été remis 
en valeur avec des espèces moins communes comme le cyagrus qui borde le 
restaurant… Nouveau hall également, tel un véritable puit de lumière, les espaces ont 
été redessinés afi n d’offrir l’ambiance cosy d’un hôtel à taille humaine et ici encore la 
végétation est à l’honneur. Le bar devient ainsi le lieu d’échanges conviviaux où cha-
leur rime avec bien-être et intimité. Best Western Hôtel La Marina, à découvrir ou à 
“RE” découvrir de toute urgence !

LA MARINA SAINT-RAPHAËL REPREND 
DES COULEURSL’HOTEL LA MARINA 

SAINT-RAPHAEL S’EST 
ENGAGÉ EN PIONNIER 
DANS UNE DÉMARCHE 
ENVIRONNEMENTALE
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OSEZ LE QR CONCEPT

L’ALCHIMIE INDÉCENTE, L’INSOLENCE 
DE METS SUBTILS, LE DOSAGE FIN... 
INEFFABLE... 
VOICI LE MENU QR CONCEPT
QR Concept ce sont aussi de généreux plats à la carte pour un régal garanti : le Combo 
terre & mer avec sa cameron royale rôtie et son demi fi let de bœuf en composition du 
moment ou l’harmonie de veau en pavé, ris et foie !
N’hésitez plus : QR Concept, c’est Ineffable !

Durant les beaux jours, à l’abri du soleil brûlant, 
Quai Raphaël vous accueille aussi face à la
piscine et vous propose salades géantes 
(à partir de 9 €) grillades, plats du marché et 
plats Bio. De midi à 15 heures : saveur et 
détente sont à l’honneur en bord de piscine.
Réservation souhaitée, succès oblige !
Tickets restaurants bienvenus
Parking devant l’hôtel

Maintenant…
 Bataille de Fleurs en Mesclun

Vinaigrette de Vanille & Mangue retour des Iles
Ou

Traviata de Foie Gras de Canard 
Duo de sorbets de Sycone & Cassis

 Après…
 Cœur de Royale Cameron en Cardinal 

Risotto de Pointes d’Asperges & Bleuets
Ou

Bouton-d’Argent de Veau & Bœuf en Charpente de Bambou
Averse de Cacao Mélancolique

Ou
Hâtelet de Saint-Jacques au Chorizo Bellota

Ruisseau de Vaporeuse en Roquette d’Alpage
 Enfi n…

 Paradoxe Chocolat Grand Cru & Carotte Fane
Crème d’Ivoire à l’huile d’Amande douce

Ou
Someone, Somewhere,  Iceberg…

Infl orescence Glacée aux Fruits des Bois & Orange
 

MENU QR CONCEPT A 44 € 
PAR PERSONNE 
prix nets TTC, service compris

PAUSEDÉJEUNER

PROFITEZ D’UN 
INSTANT DE CALME 
AU BORD DE LA 
PISCINE POUR VOTRE 
PAUSE DÉJEUNER

BIENVENUE 

“QUAI-RAPHAEL”

le restaurant vous offre 2 cocktails 

de bienvenue sur présentation de 

ce coupon*

LE PARI OSÉ D’UN RESTAURANT 
INSOLITE À ESPRIT BIO SUR LE QUAI 
D’HONNEUR DU PORT SANTA LUCIA 
À SAINT-RAPHAËL !

Totalement relooké et osant un nouveau concept, Quai Raphaël 
voit le jour en septembre 2007. 

Dans la lignée de l’Ecolabel européen, il n’existait pas encore de restaurant à esprit Bio à Saint-Raphaël. La décoration 
s’est voulue nature et zen offrant une carte de gourmandises locales à base de produits frais et sains. Un ensemble 
délicieux qui sent bon la Provence face aux bateaux du Port. Quai Raphaël, c’est aussi la possibilité d’une carte 
100% Bio pour les amateurs (y compris un menu enfant proposant des produits Bio). Max Havelaar et les produits du 
Commerce Equitable sont également nos interlocuteurs privilégiés. Succombez plutôt : Gaspacho à la chantilly de 
chèvre de Barjols, moules en coquille farcies à l’Ubayette, grenadins de veau en panure de pistaches torréfi ées ou 
edelweiss de fi lets de rougets en frénésie d’allium… Côté Bio, optez pour la bananas salade Bio (un délicieux mélange 
sucré salé 100% Bio) et poursuivez par les gambas de Madagascar Bio au lait de coco Bio… Plaisir garanti ! 
Retrouvez le détail de notre carte et de nos menus sur notre site internet : www.restaurant-quai-raphael.com.

Le restaurant Quai Raphaël vous 
accueille chaque jour de 12 à 14 h
et de 19 h 30 à 22 h. Menu Twenty,  
3 plats au choix, à 24 € par personne, 
sans oublier le Menu Indigo à 34 € et 
l’audacieux Menu QR Concept à 44 €.

Profi tez des 2 apéritifs offerts dans
“Mnews” à découper page 3 
et rendez-nous visite au plus vite, 
vos papilles vous remercieront !

UN ÉTÉ RICHE EN ÉVÉNEMENTS 
ET SOIRÉES À THÈMES

LE PROGRAMME 
DES SOIRÉES 2010
JUILLET 2010 :
MARDI 6 BARBECUE
SAMEDI 10 SOIRÉE PAELLA ROYALE GEANTE
MARDI 13 BARBECUE
VENDREDI 16 DINER SPECTACLE 
 ARTISTE : JO PEPINO - JOSEPH 
MERCREDI 21 SOIREE BELGE MOULES FRITES PARTY A GOGO...
SAMEDI 24 BARBECUE
MARDI 27 BARBECUE

AOÛT 2010 :
MARDI 3 BARBECUE
SAMEDI 7 DINER SPECTACLE 
 ARTISTE : CARAIBES
MARDI 10 BARBECUE
VENDREDI 13 SOIREE PAELLA ROYALE GEANTE 
MARDI 17 BARBECUE
VENDREDI 20 DINER SPECTACLE 
 ARTISTE : LEE BROZ en Live…
MARDI 24 BARBECUE

Vendredi 16 juillet 2010
JO PEPINO “JOSEPH”
L’anti-conformisme et la générosité, voilà ce qui caractérise Jo Pepino, cet artiste 
français hors du commun ! Un personnage à mi-chemin entre Mika, Jamiroquai, 
Christophe Willem et Phillipe Katerine. Sa musique gaie et festive nous transporte 
avec un tempo qui nous entraine entre funk des années 70 et disco des années 80 sur 
des mélodies portées par une voix suave et haut perchée...

Samedi 7 août 2010
“Soirée CARAIBES”
5 artistes, 1 chanteuse

Zouk, salsa, mambo… Le rythme sera soutenu lors de la soirée Caraïbes du 7 août. 
Danseurs, danseuses et musiciens vous feront découvrir la ferveur d’un spectacle
unique, riche en émotions.

Vendredi 20 août 2010
LeeBroz en “live”
1 chanteur, 4 musiciens

La musique est bien cette dame qui n’avait de cesse d’égayer son enfance, c’est 
fi nalement sans qu’il ne s’en rende compte, et à force d’ouvrage, qu’elle a fi ni par 
en faire un passionné. 

De rencontre en félicitée, LeeBroz entame de nombreuses collaborations avec 
des Djs… Lorenzo Di Grasso, Benjamin Franklin… Et reste ouvert aujourd’hui à 
cette démarche pour la musique “clubbing” et les projets… Ray Charles, Stevie 
Wonder, Aretha Franklin, Luther Vandross ou bien Michael Jackson sont les artistes 
qui bercent son existant, depuis les années 70’s jusqu’à nos jours. Compositeur 
et auteur émergeant dans son style, LeeBroz ne cesse de progresser dans une 
perpétuelle recherche de lui-même… A découvrir !

soirées à thèmes

Dîners-spectacles 
Le bord de piscine se transforme 

de façon chic pour accueillir tables 
rondes, chandeliers et autres paillettes… 
Le regard porté sur la scène qui invite 
les convives à s’immerger dans un 
spectacle envoutant et participatif. 
Les pas de danse s’enchaînent tandis 
que la piscine s’éclaire pour une soirée 
inoubliable et 100% plaisir…
Buffet d’entrées variées à volonté, 
plat chaud, dessert et spectacle : 
48 € par personne (hors boissons)

Les barbecue’ party
Tranquillement installé en extérieur

sur la nouvelle terrasse face à la piscine, 
savourez un délicieux barbecue varié et 
à volonté accompagné de crudités, 
salades et légumes du soleil. 
Le vin de Provence et les eaux 
minérales (1/2 bouteille par personne) 
ainsi que le café sont compris.
Une formule conviviale à l’esprit 
“comme à la maison” : 
38 € par personne

Soirées Paëlla Royale géante 
(38 € par personne ,

1/2 bouteille de vin de Provence 
et ½ eau minérale  comprises) 

Soirée moules frites à volonté
pour la fête Nationale Belge !

(32 € par personne, 1/2 bouteille 
vin de Provence et ½ eau minérale  
comprises).
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Carte de fi délité : 
pour 9 menus consommés, 
le 10ème est offert !


